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Caipirinha blue 25cl
Aguacana cachaga, sucre de canne,
citron vert, curacao

Mojito 33cl
Havana 3ans, citron vert, perrier, menthe
fraiche, cassonade

Mojidos 33cl
Calvados, citron vert, ginger Ale, menthe
fraiche, cassonade

Pina Colada 25cl
Havana 3 ans, purée de coco, jus d‘ananas

Gin Tonic 25cl
Gin, tonic, citron jaune

Moscow Mule 25cl
Absolut, citron vert, ginger beer

Passionné 25cl
Havana 3 ans, jus de Maracuja et orange,
sirop de grenadine

Apérol SPRITZ 33cl
Apérol, Prosecco, perrier, orange

Hugo SPRITZ 33cl
Liqueur de fleur de sureau, Prosecco,
perrier, citron jaune

Mai Tai 25cl
Havana Especial, Saint James blanc, triple sec,
sirop d‘orgeat, citron vert

Sex On The Beach 25cl
Absolut, liqueur de péche,
jus de cranberry et ananas

Cosmopolitan 25cl
Absolut, triple sec, citron vert,
jus de cranberry
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Mix tapas
charcuterie et
fromage

17€

SANS ALCOOL, LE FETE EST PLUS FOLLE !

[Nect ity

No sex on the Beach 25cl
Jus de cranberry et d’ananas
Caraibos, sirop de péche

Virgin Colada 25cl
jus d‘ananas, purée de coco, zeste de
citron

Virgin mojito menthe ou fraise
ou passion 33cl
citron vert, menthe fraiche,
limonade, sucre de canne

Passionnement 25cl
Jus de maracuja et orange Caraibos,
zeste de citron, sirop de fraise

L’Accessible Surprise du barman
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o Pommeau de Normandie 6€ fromage :
tmetre de Martini Blanc ou Rouge 6€ 17€
shooters .
(:10 shooters) Amerlcano 8€ \ V4
30€ Kir Royal 10€
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WHISKY 4¢l RHUM 4cl
Jameson / Cutty Sark 7€ Havana 3 ans 7€
Jack’s Daniels / Miel / Fire o€ Diplomatico / Arcane 10€
Togouchi 12€ Don papa 10€
Nikka / Chivas 12 ans 12€ Santa Teresa 12€
Lagavulin 16 ans 12€
I + adjuvant +2€—I
+ redbull +3€
VODKA ik acl  GIN 4cl
Absolut . 7€ Beefeater / Generous 7€
Belvedére / Ciroq 9€ Bombay saphir 7€
Tanqueray 9€
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Pression Soda 33cl
Fisher coca, coca zéro, diabolo, 4€
Gallia West IPA perrier, orangina,
Ciney fuze tea, imonade,
Biére du moment schweppes tonic ou agrumes
Boulellle. . S3cl Jus de fruits 25cl
Mort Subite Kriek 6€ orange, pomme, abricot, 4€
Mort Subite Witte 6€ ananas, tomate, fraise, ACE
Desperados 6€
Cidre brut RLED BULL 5€
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N\ Partager

Planche Royale 17€

Mix de tapas, fromage & charcuterie

rees

Ravioles gratinées au Parmesan 11€
sauce forestiére onctueuse

Assiette de Saumon fumé 12€
créme aux fines herbes, taboulé et toasts dorés

Burrata crémeuse 12€
tomates fraiches et réduction de balsamique.

Salade normande 10€
Camembert fondant, pommes fruit et mélange de jeunes pousses

Tatin de crotin de chévre revisitée 12€
sur lit de Ilégumes confits

CEuf mayonnaise 9€
accompagné de bacon grillé croustillant

6/5/

sauce miel

Chiken 19€

Fromageére 18€

Croustillant de Saint-Marcellin, lardons grillés, champignons frais,

figues et sauce au miel

Presqu’ile 17€

blanche

‘ Monsieur Seguin 17€
a )/ Croq de chévre frais, chorizo*, champignons frais, tomates cerises,

Poulet croustillant, mais, coeur de palmier, champignons frais, dés
d’emmental, tomates cerises et sauce cocktail.

Saumon fumé, surimi, billes de Mozza, Tosts de guacamole et sauce
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Entrecoéte grillée 350g 28€

sauce au Bleu

Filet de boeuf 200g 32€

sauce Poivre

Supréme de volaille 25€
sauce au reblochon

Souris d’agneau confite maison 29€
purée de pomme de terre et Iégumes
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Burger Italien 19€ Dos de cabillaud 24€
Bun’s, haché de boeuf, Burratina, jambon Créme ciboulette et purée maison

sec*, Parmesan, oignons frits

Burger Tenders 19€ Pavé de saumon 24€
Bun’s, poulet croustillant, cheddar, Linguine et légumes
bacon* grillé

Burger Classique 19€ Fish and chips 18€

Bun’s, haché de boeuf, oignons Sauce tartare maison
caramélisés, bacon* grillé, cheddar

i grosen -

en supplément 3,5€ en supplément 1,5€
e Frite e Sauce bleu

e Linguine e Reblochon

e Purée e Poivre

e wok de légumes e Sauce forestiere



LA NOTE DE FIN

Tarte Fine aux pommes 8€
Coulis de caramel beurre salé et glace caramel

Fondant au chocolat 9€
Glace vanille et chantilly

Créme brulée 8€
saveur vanille

Cheesecake 9€

saveur kinder country

Brioche facon Pain perdu 9€
Caramélisée, boule de glace vanille et chantilly

Le café gourmand 8€

Joly dessert 9,5€

selon Phumeur du Chef patissier




12cl 75cl 150cl

VIN BLANC 12¢l  75cl Louis Constant 10€ 59€
IGP Chardonnay 6€ 28€ Bollinger 110€
Suave et toasté Spécial cuvée
e el 6€ 28¢  Moet et Chandon 00€ 180€
mOe%eux pacherenc 6€ 28€ Dom Perignon 350€
ain Brumont
AOP Pouilly Fumé 7,5€ 36€ o o
Expressif et minéral
Spumante Sartor °¢ %€ VIN ROUGE 126l 75l
IGP Pinot Noir 6€ 28€
Sil;létBilz)lgé 38€ Rond et velouté
AOC Saumur Champigny 6€ 29€
. . Raffiné et léger
ggtle Du Rhone Village 6€ 33€
- aleureux et structuré
VIN ROSE 12cl 75cl
. Cote de Blaye 6€ 28€
IGP lle de beauté 6€ 28€ Sl AlA
Frais et Equilibré Fruite et elegant '
. Lalande de Pomerol
AOC Cab t d’A bt N 45€
Fruité e? dﬁ'&e hjou 6€ 28¢€ Souple et bien équilibré
AOP Céte de Provence 30e  Chateau Neuf du Pape 64€ ‘

Corsé et puissant
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Rafraichissant et floral

Chateau Minuty 7.5€
Elégant et minéral ’

Labus d'alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modeération.







